
 
 

 

 

 

 
La catena del freddo per l’agroalimentare 
 
Rif. PA 2024-23386/RER approvata con Delibera di Giunta Regionale n. 119 del 03/02/2025 e  
realizzata grazie ai Fondi europei della Regione Emilia Romagna, progetto 7. 
 
Durata: 64 ore  
 
CORSO ON LINE (valuteremo con i docenti alcune lezioni in presenza) 
 
08/10/2025 
15/10/2025 
22/10/2025 
29/10/2025 
05/11/2025 
12/11/2025 
19/11/2025 
26/11/2025 
Orario: 14.00-18.00 
 

CONTENUTI: 
-caratteristiche degli alimenti: conservazione e sicurezza degli alimenti (20 ore) 
 - caratteristiche del ciclo refrigerante: il funzionamento e la manutenzione degli impianti frigoriferi 
agroalimentari, con particolare attenzione ai refrigeranti (20 ore) 
-monitoraggio degli impianti da remoto: e tecnologie e le metodologie che abilitano il controllo a 
distanza degli impianti (16 ore) 
-smaltimenti dei rifiuti: soluzioni per ridurre gli sprechi e pratiche sostenibili per l’utilizzo e lo 
smaltimento degli impianti e dei refrigeranti (8 ore) 
 
Docenti: Maria Chiara Venturini; Paolo Zecchini (Teknologica); Andrea Zanfini/Mattia Baldacci 
 
Requisiti minimi dei destinatari: 
Residenza o domicilio in Regione Emilia Romagna in data 
antecedente l’iscrizione al corso; 
Assolvimento dell’obbligo d’istruzione e del diritto-dovere 
all’istruzione e formazione; 
Cittadini stranieri: possesso di regolare permesso di soggiorno 
 
Si richiede la compilazione della scheda di iscrizione che trovate qui di seguito entro il 30/09/2025 
e di rinviarla a nannie@irecoop.it 
 
Si evidenza che il percorso è propedeutico alla partecipazione al percorso da frigorista (FGAS) da 
svolgersi presso TEKNOLOGICA SRL in cui sarà previsto uno sconto in sede di iscrizione. 
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